
Linie Selezione

REBSORTEN Corvina Veronese, Rondinella und Molinara

ANBAUGEBIET Ostseite des Gardasees (VR)

ALKOHOLGEHALT 11,5 % vol

SERVIERTEMPERATUR Bei 18 °C servieren.

EMPFOHLENES GLAS Großes Glas, Ballonform

FLASCHENINHALT 0,75 l

FLASCHEN PRO KARTON 6

KARTON PRO LAGE 25

LAGEN PRO PALETTE 5

AUGE / GESCHMACK

Hergestellt aus den Rebsorten Corvina, 
Rondinella und Molinara, die auf den Hügeln 
der Provinz Verona angebaut werden. Rote 
Farbe, weiniger Duft mit einer leichten 
aromatischen Note, trockener und würziger 
Geschmack.

EMPFEHLUNG

Besonders empfehlenswert zu Braten von 
weißem und rotem Fleisch, Wildgerichten 
und Käse.

BARDOLINO
DOC
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