
REBSORTEN Barbera

ANBAUGEBIET Oltrepo’ Pavese 

ALKOHOLGEHALT 12 % vol

SERVIERTEMPERATUR Bei 16–18 °C servieren.

EMPFOHLENES GLAS
Mit weiter Öffnung, um die Aromen optimal 
entfalten zu lassen.

FLASCHENINHALT 0,75 l

FLASCHEN PRO KARTON 6

KARTON PRO LAGE 25

LAGEN PRO PALETTE 5

AUGE / GESCHMACK

ergestellt aus Barbera-Trauben, die im 
Oltrepò Pavese angebaut werden. Intensiv 
rote Farbe, weiniger Duft, trockener, würziger 
und körperreicher Geschmack.

EMPFEHLUNG

Besonders empfehlenswert zu Risotto, 
Ravioli, rotem Fleisch, Braten und 
Wildgerichten.

Linie Selezione

BARBERA
OLTREPÒ PAVESE DOC
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