AMARONE

DELLA VALPOLICELLA

DOCG

Hergestellt aus Corvina-, Rondinella- und
Molinara-Trauben, die im Anbaugebiet

REBSORTEN des Amarone kultiviert und sorgfaltig
angetrocknet werden.
ANBAUGEBIET Cazzano di Tramigna — Provinz Verona
ALKOHOLGEHALT 15 % vol
Bei 18 °C servieren (es wird empfohlen, die
SERVIERTEMPERATUR Flasche etwa eine Stunde vor dem Genuss
zu offnen).
EMPFOHLENES GLAS Grof¥es Glas fUr strukturierte Weine,
Ballonglas
FLASCHENINHALT 0751
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__ FARBE / GESCHMACK samtig und elegan__t. \(on intensiv rubmroter
Farbe. Warmes, wiirziges Bouquet mit

Aromen von getrockneten Friichten.

MoNTEVERDS

Traditionell kombiniert mit Wildgerichten,
EMPFOHLENE SPEISEN Gegrilltem, Schmorbraten und lange
gereiftem Kase.
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